
M E N U
Ritorante Cavallini

????
D E G U S T A Z I O N E

D I  M A R E

U n  v i a g g i o  t r a  s u g g e s t i o n i

e  p r o f u m i  i n  s i m b i o s i

t r a  n a t u r a  e  c r e a t i v i t à .

5  P o r t a t e

€  5 0 , 0 0
(Servizio e bevande escluse)

I l  n o s t r o  m e n ù  d e g u s t a z i o n e  n a s c e  p e r  e s s e r e  c o n d i v i s o
d a  t u t t o  i l  t a v o l o  e  v i e n e  s e r v i t o  c o s i  c o m e  p e n s a t o  d a l l o  c h e f .

P e r  g a r a n t i r e  u n ' e s p e r i e n z a  p i a c e v o l e  e  s i c u r a ,

n o n  p o s s i a m o  a d a t t a r l o  i n  c a s o  d i  a l l e r g i e  a l i m e n t a r i .

A N T I P A S T I

Ostr ica  spec ia l
(14)

C e v i c h e  d i  m a r e

leche de t igre, mela verde, zenzero
(1, 2, 4, 6, 11, 14)

€ 5 cad.

€  1 6

T o n n o  V i t e l l a t o
Omaggio a  Cannavacc iuo lo

(1, 3, 4, 6, 9, 12)

€  16

C a l a m a r o  t o n n o  e  c a r c i o f o €  1 4

Calamaro farc i to  con tonno e carc iof i ,
bagna cauda,  crema di  carc iof i
e carciofi chips (1, 3, 4, 7, 9, 12, 14)

P a n  B r i o c h e

c o n  s t r a c c i a t e l l a ,  a r a n c i a ,

a l i c i  d e l  C a n t a b r i c o ,  p u n t a r e l l e ,

s a l m o n e  a f f u m i c a t o

C o d a  N e r a ,  c a v i a l e  d i  a r i n g a

(1, 4, 9, 12)

D e g u s t a z i o n e  d i  a n t i p a s t i

3 portate selezionate dal lo Chef.
Min  2  persone
(1, 42, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12. 13, 14)

O r t o  e  m a r e

C o m p o s i z i o n e  d i  a n t i p a s t i  t i e p i d i

c o n  f r u t t a  e  v e r d u r e  d i  s t a g i o n e

(1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14)

€ 16

€  2 6

€  1 8

P R I M I

Riso t to  scampi ,  gamber i  e  champagne
Dal 1993 (2, 4, 7, 9, 12)

Spaghetti mantecati con burro di Normandia all'ostrica,

limone fermentato, tartare di gambero rosso e caviale di aringa
(1.2, 4, 7 9. 12)

Raviol i  d i  "magro" ai  t re tonni
(1,2, 3, 4, 7, 9, 12)

Mischiato potente, frutti di mare, datterino arrostito e carciofi
(1, 2, 4, 7, 9, 12)

€ 18

€ 18

€ 18

€ 18



S E C O N D I

Mosaico  d i  pesc i
nos t ran i  a r ros to
pane croccante e salsa verde
(1, 2, 4, 9, 14)

€  2 8 F r i t t u r a  m i s t a  d e l l '  A d r i a t i c o

Calamari ,  gamberi ,  paranza
e verdur ine croccant i

(1, 4, 7, 9, 12)

Filetto di baccalà € 24 Composè di pescato locale
in crosta di tartufo su crema di topinambural vapore, olio all'arancia e salsa Bernese
(1, 4, 7, 9, 12) (1, 2, 4, 14)

Generos i tà  de l  Mare

Ogni settimana lo chef propone piatti stagionali
genuini e tradizionali, con un tocco moderno.
Affidatevi alla nostra esperienza.

€ 18

€ 2 6

P R O P O S T E  D I  T E R R A

B a t t u t a  d i  F a s s o n a €  1 6
con nocciole tostate.

composta di f ichi al  Vin Santo e arancia
(1, 5, 8, 10, 12)

Tagl iate l le  t i rate a mano € 16

con ragù di piccione e crostino del suo patè
(1, 3, 7, 9. 12)

Uovo pochè ,

crema d i  parmig iano 24 mes i
e  ta r tu fo

(1,3, 7, 9)

€ 12

Boll i to misto
con i nostri sottaceti e salsa verde
(3, 9, 10, 12)

€20

Pasta, fagioli, ceci e spinaci
(1,9,12)

€12

B i s t e c c a  d i  v e r z a  a l l a  b r a c e
con ol io al l 'arancia e senape, arachidi

(1, 5, 9, 10, 12)

€ 1 2

? note informative ?

I l  costo del  serviz io è di  € 4,00 a persona e l 'acqua € 3,00. Le mezze porzioni  o assaqai costano come le porzioni  normal i .

Le nostre r icette non si  possono modif icare per non al terare l 'equi l ibr io f inale del  piat to,  Siamo organizzat i  per soddisfare

cel iaci  e vegetar iani .  In mancanza di  prodotto fresco verrà ut i l izzato un prodotto congelato di  al ta qual i tà.

? allergeni -

1) Cereal i  contenenti  glut ine ed altr i  prodott i  -  2) Crostacei e relat ivi  prodott i  -  3) Uova

4) Pesce e relat iv i  prodott i  -  5) Arachidi  -  6) Soia 7) Latte e relat iv i  prodott i  contenent i  lat tosio

8)  Frut ta  a quscio -  9)  Sedano -  10)  Senape -  I I )  Sesamo

12) Diossido di zolfo e solf i t i  a concentrazione maggiore di 10mg/kg 10ml/ l i t ro 13) Lupini -  14) Molluschi

Se soffri di allergie o intolleranze consulta la lista sopra e segnalalo al nostro personale



P A R F A I T  A L L E  M A N D O R L E

Semifreddo al le mandorle con caramello salato

(1, 3, 7, 8)

I
Vino consigliato in abbinamento

MAXIMO Passito Muffato Marche Bianco 2021 - Umani Ronchi

S I N F O N I A  D ' A U T U N N O

Composizione di Ricotta di bufala, pere al vino rosso

e pall ina di gelato al cioccolato, pasta sfoglia

(???)

Vino consigliato in abbinamentoOSCAR 687 - Vermouth rosso

LA NOSTRA IDEA DI ZUPPA INGLESE

(???)

Vino consigliato in abbinamento- MUFFATO della sala - Antinori

CROSTATINA VEGANA CON CON MELE, ARANCIA E MANDORLE

(1,8)

Vino consigliato in abbinamentoI DINDARELLO Passito Moscato - Maculan

SORBETTO AL LIMONE € 3,00

(1, 3, 5, 7, 8, 12)

CAFFÈ € 2,00

A disposizione anche amari e disti l lati selezionati.

Possibi l i tà di abbinamento con cioccolato da tagl io.

Amari €4 | Distil lati classici €5 | Distil lati invecchiati €8

€ 8,00

€ 6,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 5,00


