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DEGUSTAZIONE
DI MARE

MENU

5 Portate
€ 50,00

Il nostro menu degustazione nasce per essere condiviso
da tutto il tavolo e viene servito cosi come pensato dallo chef.
Per garantire un'esperienza piacevole e sicura,

non possiamo adattarlo in caso di allergie alimentari.

ANTIPASTI

Ostrica special €5ad  Pan Brioche €16
(14) con stracciatella, arancia,

alici del Cantabrico, puntarelle,
Ceviche di mare €16 salmone affumicato
leche de tigre, mela verde, zenzero Coda Nera, caviale di aringa
(1.2 4 6 11 14) (1.4, 9 12)
Tonno Vitellato £16 Degustazione di antipasti € 26
Omaggio a Cannavacciuolo 3 portate selezionate dallo Chef.
(13.4.6,8 12) Min 2 persone

(1,42, 3,4,5,6, 78,9 10,11, 12. 13, 14)
Calamaro tonno e carciofo €14 Orto e mare €18
Calamaro farcito con tonno e carciofi, Composizione di antipasti tiepidi
bagna cauda, crema di carciofi con frutta e verdure di stagione
e carciofichips (1,3, 4, 7.9, 12, 14) (123456 789101112 13, 14)
Risotto scampi, gamberi e champagne €18
Dal1993 (2. 4,7 9 12)
Spaghetti mantecati con burro di Normandia all'ostrica, €18
limone fermentato, tartare di gambero rosso e caviale di aringa
(12,479 12)
Ravioli di “magro” ai tre tonni €18
(1.2 8:4..5.9:2)
Mischiato potente, frutti di mare, datterino arrostito e carciofi €18

(12,4, 7

9,12)



SECONDI

Mosaico di pesci €28  Frittura mista dell’ Adriatico €18

nostrani arrosto iri, gamberi, |

oane croccante e cale ¢ i uri

Filetto di baccala €24  Compose di pescato locale €26

Generosita del Mare Il prezzo pud variare
Yani settimana lo chef pronone piatti staaiona in base alla disponibilita

. radizionali. con "--l e del mercato e della provenienza

Battuta di Fassona €16 Bollito misto €20
Tagliatelle tirate a mano €16

Uovo poche, €12 Pasta, fagioli, ceci e spinaci €12
crema di parmigiano 24 mesi '

e tartufo

Bistecca di verza alla brace €12
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Semifreddo alle mandorle con caramello salato
(1,378

Vino consigliato in abbinamento
MAXIMO Passito Muffato Marche Bianco 2021 - Umani Ronchi

SINFONIADAUTUNNO
Composizione di Ricotta di bufala, pere al vino rosso

e pallina di gelato al cioccolato, pasta sfoglia
(?27)

Vino consigliato in abbinamento

OSCAR 687 - Vermouth rosso

€6,00
€8,00

€5,00

Vino consigliato in abbinamento

MUFFATO della sala - Antinori

C

(1.8)

Vino consigliato in abbinamento
DINDARELLO Passito Moscato - Maculan

(1.357.812)

A disposizione anche amari e distillati selezionati
Possibilita di abbinamento con cioccolato da taglio.

Amari €4 | Distillati classici €5 | Distillati invecchiati €8

€38,00

€8,00

€5,00



